


ALMEJAS
Cloisses

Clams
Palourdes
Venusmuscheln

BeHepkn

BERBERECHOS
Escopinyes
Cockles (canned)
Coques

Kokkels

Mwnpguin

OSTRONES
Ostres (unitat)
Ostras (unidad)

Huitres (une unite)

Austern ( stiick)
Oysters (unit)

YcTpuupl (0gHa YacTb)

MEJILLONES
Musclos
Mussels
Moules
Miesmuscheln

Mwuann

BOQUERON

EN VINAGRE
Seitons
Anchovies in vine
Anchois au vinaig
Sardellen in essig

A

AHYoyCbl B yKCyce =

Cargol de mar
Escargots de mer
Snail sea
Meeresschnecke
Mope ynutka

J‘ \ .‘,N
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GAMBA ROJA
Gamba vermella
Red shrimp
Crevette rouge
Rote garnelen

KpacHas KpeBeTka

GAMBONA LA
PLANCHA

Gambon ala planx’,",— \—:-.'-' &

Grilled king prawn,rﬁ,. i,
Grose Crevettes i

grillées a la plancha. 2, =
Gegrillte garnelen 26
KpeBeTkn rpuib

GAMBAS AL AJI
Gambes amb alls
Prawns in garlic sath
Crevettes a I'huilexd’
Garnelen in knobl
KpeBeTku ¢ HeCHOK‘OM

CIGALAS PLANG
Escamarlans a la plafixa 3
Grilled norway lobsters*
Langoustines grillegs
Gegrillt scampi

Pak Ha rpune

PULPO A LA GALE

Pop a la gallega ¥
Galician style octopus
Poulpe a la galicienne &
Krake auf galicische art§
OcbMUHOT NO-ranucuiicR

'T)LE‘R‘R‘AMQI’R

GAMBA SALADA

Gambes salades

Salted prawns

Crevettes salées ‘
Gesalzen garnelen 3" _
ConeHble KpeBETKI '

NAVAJAS L/

A LAPLANCHA " %4
Navalles a la planxa
Grilled razor clams §
Couteaux grillés
Gegrillte
schwertmuscheln
Mopckne

YyepeHKM rpusb

9,00€

PULPO A LA VINAEB
Pop alavinagreta &
Octopus vinaigrettes
Poulpe a la vinaigre é
Oktopus vinaigrett
OcbMuHoOT € BMHerpeTom
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CALAMARES

A LA ROMANA
Calamars a la romana
Roman squid

Calmars romains
Roman Tintenfisch
Kanbmapbl No-pyuMcKu

PESCADITOS v g . : ENSALADILLA
Peixets . e xd {VLY:
Whitebait Amanida russa
Petits poissons frits o S — : \ Russian potato sala
Gebratene leine fishe™ e Salade russe
4 g Russischer salat
Canat «onnBbe»

CHIPIRONES F e '- ¥ PATATAS BRAVAS
Xipirons > ' Patates braves

Andalusian style s q‘dip - BIN Potatoes in spicy €
Petits calamars gy " L B Pommes de terre s
al'andalouse (frits)y &% S v ] Kartoffeln in pikanté
Kleine frittierte tintz?j?s he's . ™ O L KapToLwKa brava

Menkne Kapakatu e o . 'l Kaptodenb «6paBa
no-aHAany3cku V2

iy ﬂ,r
L%

PATATAS FRITAS == g / F CROQUETAS
Patates fregides Y E . . . Croquetes
French fries : - Croquettes
Frites - Croquettes
Pommes frites ’ - Kroketten
Kaptodenb - KpokeTbl
»KapeHbIN X




SARDINAS

Sardines a la planX
Sardines grillées
Charcoal- broiled
Gegrillte sardinen
CapaviHbl Ha Fpuieé

CALAMARES

PLANCHA

Calamar a la planxé
Grilled squid
Calamars grillés
Gegrillter tintenfiSCRs
Kanbmapb! rpuib =

FRITURA DE PESCADOs
Fregit de peix

Fried fish

Friture de poisson

Braten von fisch

Het bakken van vis

Ao

Accoptn n3 pb|6b|>KapeH , .

»

Salsa
Sauce
Sauce
Sauce
Coyc

'T)EGK‘R'AM‘ZU{

PULPITOS
Popets

Kleine

Petits poulpes
Small octopus
OCMNHOXKKN

SEPIA PLANCHA
Sépia a la planxa
Grilled cuttlefish
Seiche grillée
Gegrillte sepie
Kapakatuubl Ha rp




TERRAMAR 6

(/) ENTRANTS GAZPACHO
. Gaspatxo
m ENTREES Spanish cold tomatg
P Gaspacho andalou
STARTERS Gazpacho
E VOORGERECHTEN e
m VORSPEISEN
P 3AKYCKHU

ENSALADA : - . ENSALADA DE
MIXTA 1 : QUESO DE CABR
Amanida mixta 3 CON FRUTOS SEE0S
de la casa Amanida formatge

; de cabra amb fruits secs
Goat’s cheese salad, s " "
Salade de chevre 3
Ziegenkase salat
Canat c Ko3bUM Cblpgvn

Salade mixte

de la maison
Gemischter salat
des hauses

CARPACIO DE BA
Carpacio de bacallg
Cod Carpaccio

de tonyina

Salad tuna belly

Salade tuna ventre 388

ESQUEIXADA = ¥ ESPARRAGOS COl
DE BACALAO - - MAHONESA
Esqueixada de bacafa™ . - - : Esparrecs amb

Esqueixada salt co# - s 4 maionesa
Esqueixada de mo B = : Asparagus with
Esqueixada kabelj { A A mayonnaise

Eckeiwaga Tpecm‘l ' m y Asperges mayonnaise

Spargel mayonaise

ENTREMES
Entremesos

Hors d'oeuvre
Hors-d'ceuvre
Hors d'oeuvre
3aKycka



SALMON CON

ESPARRAGOS

Salmé amb esparrecs
Salmon with asparagus
Saumon aux asperges
Lachs mit spargel
Jlococa co cnapxen

Formatge manxec
Cured manchego ¢

Reifer manchego
Mopuyua
BblAEP>KaHHOTO
Cblpa «MaH4yero»

Boules de melon
avec du jambon.
Melonenkugeln
mit Schinken.
AblHA C BETYMHOW

Assorted cold iberian
Assorted charcuterie ibéF
Iberische platte

AccopTi 13 NbepUNCKnX
KonbacHbIX U3genui

'T)LE‘R‘R‘AMQI’R

\

Torrada amb pernil®
Toast with ham ¢
Pain grillé avec du jambong

i

Toast mit schinken’. i~

TocTbl C BETYMHON

JAMON AL PLAT

Plat de pernil

Plate of ham w
Assiette de jambon® d

-~ E 4 '
Teller mit schinkep'" t\ "
Tapeska ¢ BETYMHOW A




PESCADOS

MERLUZA

A LA PLANCHA
Llug a la planxa
Grilled hake

Colin grillé
Gegrillte seehecht
MepnaH, nog»ape
packanéHHom nNpo

15,00€

LENGUADO

A LA PLANCHA
Llenguado a la pla
Grilled sole

Sole grillée
Seezunge vom rost
Kambana 3akapeHH

CALAMARES

A LA ROMANA
Calamars a la roma
Roman squid
Calmars romains
Roman Tintenfisch

SEPIA CON
GUARNICION
Sipia amb guarnici@
Grilled, cuttlefish
served with garnis

Seiche grillée avec ar
Gegrillt, Tintenﬁscl*ﬁ;r—.
serviert mit Beilage

KapakaTtuua 3a<apeHHas

TERRAMAR 8

RODABALLO
Rémol a la planxa
Grilled turbot
Turbot grillée
Steinbutt vom rost
ManTyc »KapeHbln

RAPE

A LA PLANCHA
Rap a la planxa
Monkfish grilled
Lotte grillée
Seeteufel vom rost
KapeHbin '
MOPCKOW YyepT

MERLUZA

A LA ROMANA
Lluc alaromana
Hake, breaded
Merlu, panés
Seehecht, paniert®
XekK, MaHnpoBKe

CALAMARES

A LA ANDALUZA
Calamars a I'andal
Squids at “Andaluzé
Squid andalouse

Squid Andalusier b
Kanbmapbi no—aHnaﬂM L

-

CHIPIRON

CON GUARNICIO==S
Chipiré amb guarnicia
Grilled small squid g8
Encornets garni
Kleine tintenfischchen
garniert

Menkue Kanbmapb
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BOGAVANTE

PLANCHA
Llamantol a la planxa
Grilled lobster
Homard grillée
Gegrillt hummer
yKapeHble omapbl

SURTIDO

DE TAPAS
Assortiment de ta
Assorted cold tapé
Assorted tapes
Tapas platte
AccopTin 3 Tanac ..

PARRILLADA

DE PESCADO
Graellada de peix
Grilled fish
Poissons grillée
Gegrillte fischplatte
Gegrillter fisch
AcopTu XKapeHo
pbiObI

34,00€

MARISCADA SERVIDA EN DOS PLATOS (FRIO Y CALIENTE)
Plat de marisc servit en dos plats (fred i calent) / Seafood platter servediin
Fischplatte / Plateau de fruits de mer / AccopTu 13 MOPENPOAYKTOB

CALIENTE / HO

#y

¥




ARROCES

PAELLA MARINERA
Paella marinera

Seafood paella

Paella aux fruits de mer
Paella mit meeresfriichten

MasnbA no-pblbaLiky

12,00€

FIDEUA
Fideua
Seafood noodles

vermicelles aux fruits de mel

Nudelpfanne
mit meeresfriichten
Oupeya

12,00€

ARROZ

CON BOGAVANTE
Arros amb llamantol
Lobster rice

Riz au homard

Reis mit Hummer
Masnna c omapom

‘3 f"
AY

.
persoon
: (P

L

per e'{soon)
l.l. .
1N Y
s per persodn
‘ ‘h I'ﬁ. ’»
1 |1 \ - .
Ha q*noiexﬁ it

TERRAMAR 10
HORARIO PAELLAS DE 13,00 - 16000 (CONSULEAR)
HORARI PAELLAS DE 13,00 - 16,00 (CONSULTAR)
PAELAS HOURS FROM 13.00 - 16.00 (CONSULT) '\
CALENDRIER PAELLAS DE, 13,00 & 16h00 (GONSULT), 4
PAELLA-ZEITPLAN VON 13.00 - 16.00 UHR (CONSULT)

ITADJIbSA PACIIMCAHHME C 13.00 - 16.00 (KOﬁCAJITI)

» "
L

5

-
“




CARNS
MEATS
VIANDE
FLEISCH
MACO

CARNES

HAMBURGUESA
Hamburguesa
Hamburger
Hamburger »
Hamburger
Fambyprep

3
BACON CON HUEVO®
Y PATATAS
Bacon amb patates i ou
Bacon with chips and.é
Bacon avec frites et oeufs
Speck mit pommes i
frites und spiegelei
bekoH c KapTodenem

ESCALOPE

DE POLLO

Escalopa de pollastre
Breaded chicken
Poulet pané
Panierte hahnchen
MaHMpoBKe KypuLy

MACARRONES

BOLOGNESA
Macarrons a la bolony
Macaroni bolognese
Macaroni a la bologng
Makkaroni asciutta
MakapoHbl! «kapOoHa

HUEVOS

CON PATATAS W
Ous ferrats amb p@
Fried eggs with chi
Oeufs frits avec frit

Spiegeleier mit kart

TEE‘R‘R‘AM?I’R
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LOMO CON PATATAS Y HUEV S
Llom amb patates i ou

Loin with chips and egss

Filet de porc avec frites et ceufs
Lende mit pommes frites und
spiegelei

Bbutok c KapTodenem 1 ANLIOM

1/4 POLLO CON PATATASEN =S 1/2 POLLO

Va Pollastre amb patai - ; - CON PATATAS

V4 Chicken with freg . ) o1y

Vs De poulet avecH

Va Grillhdhnchen Hsess = :

pommes frites A8 TN : 1/2 Grillhahnchen

Va Kypuubl € >kape - ' ' 1/2 Kypuiupl € apellb
KapTodenem y ’ KapTodpenem

ESCALOPE ‘ . PINCHO

Escalopa
Breaded meat

DE TORTILLA
Pinxo de truita
Piece of omelet

Escalope _ S N
Paniertes fleisch p Morceau de omelette " R
Sckanon ; Stlick omlett

Kycok omneta

ENTRECOT
Entrecot
Steak
Entrecote
Entrecote
AHTpeKkoT




CHULETON ANGUS
Mitjana ANGUS
Chop ANGUS
Cotelette ANGUS
Ribeye ANGUS
Pnb6an ANGUS

Precio por 100 Grs. 5,00
minimo 400 Grs.

Preu per 100 Grs.
minim 400 grs.

Price for 100 Grs.
minimum 400 grs.

Prix pour 100 Grs.
minimum 400 grs.

Preis fiir 100 Grs.
mindestens 400 grs.

LleHa 3a 100 rpH.
MUHUMYM 400 rpH.

ESCALOPA

DE TERNERA ;
Escalopa de vedell
Breaded beef

Veau pané 1
Panierte kalbfleisch
MNaHupoBKe TenATx

CORDERO
PLANCHA

Xai a la planxa
Grilled Lamb
Agneau grillé
Gegrilltes Lamm

BISTEC CON

PATATAS

Bistec amb patates
Steak with chips

Steak avec frites
Kalbsfilet mit Kartoffeln
Crelik ¢ KapTodenem

LONGANIZA

Llonganissa amb patte'éﬁv';'—— ‘

Sausage with chips«
Saucisse avec fritess
Bratwurst mit chips
Cocunckun nbepunckme
C KapTodenem

BISTEC CON
ENSALADA

Bistec amb amanida
Steak with salad
Steak avec salade
Kalbsteak salat
Crenk c canat

TI‘R‘R'A’M‘}I’R




Vinos

lls/lgli de foc Moll de foc
Penedes Penedes
MOLI 101
EEROC FO

-
S

l

S
S
3
d

Duc de foix Moli de foc
D.O. D.O.
Penedes B Penedes

bl/ 9.00€ ..ﬁ,.,l 9.00€ 12.00¢€ 9.00€
o Blanc Pescador
g Viiia Sol Vifia . Verdeo Pazo das L \ (Agquja)
o D.O. Penedes Esmeralda D.O. Rueda bruxas Y
— D.O. Penedeés - Do :
= o s Rias Baixas
== y \
| a’ 4 “en
‘ ‘ VERLIED Hmmm
7.00€ 9.00€ s |
= [ -iscnnol
12.00€ 16.00€ J 13.00€ 16.00€ 11.00€
Coto de Hayas _ Duquesa de Viore = Zoe =5 Pazo do mar
D.O. " Valladolid (D.O. Rueda D.O. D.O.
Campo de D.O. Rueda Rias Baixas | Rias Ribeiro
... Borja
T
ﬂ'\. m —
70 HApK
& ey
||- ll'd u"“u-“ o
[T 5 . "
N ‘ ‘ ‘
11.00€ ﬁ 12.00€ 14.00€ 16.00€
Alsina blanc Ilercavonia 2 Alsina rosat “%.] Homenaje
D.O. Penedes D.O.TeraAltas | = D.O. Penedeés . D.O.Navarra
MUSCAT Garnacha g
Blanca. P
(=10
o

16.00€




Trrramar 15

Lan Marques de = Inici

D.O. Rioja Burgos D.O. Priorat
D.O. Ribera
del Duero

By

23.00€

Otonal
D.O. Rioja

Altos Ibéricos
Crianza
D.O. Rioja

Alsina&Sarda

% Pera Ventura
Tresor Brut pinot noir

Gran Reserva

i Pera Ventura
Qi Primer

®

5.00€
‘ ‘ LS -?u!ll-
15.00€ 20.00€

Sangria de cava
5y

=

1/2L. 10.50€

1L. 10.00€ 1/2L. 8.00€

. ., Si es usted alérgico a alguno de estos productos consulte a nuestros empleados
Informacién Alérgenos. .
If you are allergic to any of these products please contact our employees







